PATATE AL FORNO

1 kg patate 

100 g olio oliva

1 spicchio d’aglio

1 rametto di rosmarino

sale pepe qb

Tagliare in dadi regolari da uno-due centimetri le patate.

Sbianchirle per pochi minuti in acqua bollente salata.

Scolarle e metterle in una placca con l’olio, sale, pepe e aromi.

Cuocere in forno a 200° per circa 20 min’.

