PAN DOLCE

150 g di zucchero

175 g di burro

2 uova intere 

1 rosso

550 g farina

15 g di lievito chimico

380 g di uvetta

70 g cedro candito

100 g di arancia candita

latte q.b

30 g di pinoli

aroma all’Anice

aroma al Fior D’Arancia

aroma alla Vaniglia

Impastare il burro freddo con lo zucchero come per una pasta frolla.

Aggiungere le uova .la farina con il lievito e il latte.

Mentre si impasta aggiungere gli aromi .

Unire la frutta candita, leggermente infarinata .

Amalgamare.

Dare la forma desiderata.

Cuocere in forno a 200°.per circa 45 min.

